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STUDIUM KONZISTENCE A VYBRANÝCH JAKOSTNÍCH UKAZATELŮ ŽELATINOVÝCH VÝROBKŮ V ZÁVISLOSTI NA TRVANLIVOSTI

    
Diplomová práce Bc. Veroniky Orlové je zaměřena na problematiku změn konzistence a vybraných jakostních ukazatelů želatinových výrobků během skladování. Práce je napsána na 82 stranách a doplněna o 14 stran příloh. Počet literárních zdrojů je odpovídající úrovni diplomové práce. 
V teoretické části práce je pojednáno o surovinách pro výrobu želé, obecná technologie výroby a detailně jsou vypracovány konkrétní postupy výroby jednotlivých typů želé.
Cílem praktické části diplomové práce bylo provedení chemických analýz stanovení obsahu vitamínu C během skladování, stanovení refraktometrické sušiny a kyselosti u čerstvé hmoty a hotového výrobku, obsah náplně ve vybraných želé výrobcích a senzorické hodnocení. V metodice jsou přehledně a stručně popsány konkrétní postupy jednotlivých analýz. Dosažené výsledky jsou prezentovány jasně a výstižně, vhodně doplněné o tabulky a grafy. 
Studentka přistupovala k vypracování diplomové práce zodpovědně a aktivně v laboratoři podniku při praktickém zpracování analýz, prokázala schopnost práce s literaturou.
Práce Bc. Veroniky Orlové splňuje požadavky, které jsou kladeny na diplomovou práci. Doporučuji předloženou diplomovou práci k obhajobě a hodnotím stupněm B – velmi dobře.
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